


BISCOTTI E TORTE
DA FORNO

Fornai d’origine e tradizione, produciamo con dedizione e
rispetto delle ricette regionali una vasta scelta di prodotti
dolciari da forno.

Dai biscotti classici di pasta frolla alle delizie di sfoglia ripiena,
dai dolci tipici delle festivita alle torte da forno sempre presenti

nelle cucine di una volta.




Biscotti di impasto friabile,
arricchiti con uvetta e dolci
fiocchi di mais tostati.
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20g/200¢g

Dolcissimi fiocchi di pasta
sfoglia croccante, intrecciati
amano e zuccherati in
superficie.
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PASTA SFOGLIA

10g/160¢g

Biscotti di pasta sfoglia
ripieni di un morbido cuore
con preparato di albicocche.
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20g/200¢g

Ogni singolo biscotto & unico e irripetibile.
Lavorati a mano da fornai esperti esaltano nelle
comuni diversita ’artigianalita che in essi e
custodita gelosamente.

PANIFICIO PASTICCERIA ——




Teneri biscotti di pasta frolla
friabile, ripieni di crema al
cacao e nocciole e ricoperti con
granella di arachidi.

30g/300¢g

Teneri biscotti di impasto friabile,
arricchiti con gocce di cioccolato e
riso soffiato al cacao.

20g/200¢g

Biscotti morbidi e friabili
ricoperti di zuccero a velo.

15g/200¢g




Uno dei principali vanti dolciari della nostra
azienda cosi come della tradizione toscana.

I cantucci, biscotti secchi ottenuti tagliando a
fette il filoncino di impasto ancora caldo,
trovano nell’estro delle nostre ricette, profumi
e sapori inediti che accompagnano con rispetto
il classico senza tempo.
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Farcito con gocce al cacao.

Dolce tipico della tradizione lucchese,
dall’impasto morbido ed aromatico.
Ingredienti semplici per un prodotto
simbolo di genuinita e rispetto delle
origini.




Arricchito con uvetta.
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A servizio del folclore e delle usanze toscane
produciamo  stagionalmente  prodotti
destinati alla conservazione ed alla tutela
delle origini del gusto toscano, come il
buccellato e la schiacciata di pasqua.

Soffice torta tipica della tradizione pasquale
alunga lievitazione, dagli ingredienti semplici e
dal caratteristico aroma di anice.

400g/800¢g
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Biscotti dalle forme giocose tipici della
tradizione lucchese, un’anima di pasta
frolla pralinati da colorati confettini
zuccherosi.

50/80g/2000g




Torta da forno con base di pasta
frolla, farcita di crema allaricotta e
ricoperta con crema al cacao.

300g|500g|1000g

PANIFICIO PASTICCERIA ——




Torta tradizionale con base di pasta
frolla, farcita di crema e ricoperta in
superficie con scaglie di mandorle e
zucchero a velo.




Torta con base di pasta frolla e

farcitura a base diriso e crema.

PANIFICIO PASTICCERIA ——
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